
È un prodotto da forno biscottato e croccante di 
forma tonda di  diametro di 12 cm circa, peso di 
gr 30. L’ impasto è speciale, arricchito con burro,  e 
la  sottilissima pasta tirata a mano è spalmata con 
pomodoro leggermente piccante, olio extravergine 
d’oliva e spezie dal gusto inimitabile.

Confezionata in cartone da 2 Kg.

I Sapori Italiani

Rote Pizzaiole



SCHEDA TECNICA 
(conforme al reg. 1169/2013 )

PRODOTTO PRODOTTO DA FORNO

TIPOLOGIA ROTE PIZZAIOLE

INGREDIENTI Farina di GRANO tenero tipo “0”, acqua,semola rimacinata di GRANO duro,strutto,BURRO,sa-
le,lievito di birra,farina di CEREALI maltati.

FARCITURE Pomodoro(90%),olio extravergine d’oliva,origano, sale,aglio,peperoncino tritato.

CARATTERISTICHE 
MICROBIOLOGICHE

CBT : <1000ufc/g;
Coliformi totali.,Stafilococchi,Miceti totali : <100ufc/g E.Coli <10 ufc/g
Salmonella:assente

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE

Odore: Gradevole
Sapore: Invitante, Lievemente piccante 
Consistenza: Buona 

INFORMAZIONI
SUI VALORI
NUTRIZIONALI

 Valore energetico medio su 100g : 
 448,92Kcal/100g ;  1878,28 Kj/100g
Proteine                      9.50 g. 
Carboidrati                58.63 g.
Di cui zuccheri            6,55 g.
Grassi                        19.60 g.
Di cui saturi                 5.50 g.
Sale(cloruro di sodio) 3.30 g.

INFORMAZIONI  
IGIENICO-SANITARIE

Si applica il sistema HACCP previsto dai Reg.Ce 852,853,854,882/2004. 
I prodotti forniti non contengono OGM 

ELENCO ALLERGENI Cereali contenenti glutine e derivati, latte e prodotti a base di latte. 

SHELF LIFE 4 mesi

CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da luce

PESO 2 Kg

IMBALLAGGIO Confezionate manualmente in scatole di cartone alimentare 

Rote Pizzaiole




