
E’ un prodotto da forno per chi ama mangiare inte-
grale con fibre e semi e farine di una volta

E’ una schiacciatina fatta a mano di forma rettan-
golare 7x10 cm circa..

Confezionata in cartone da 2 Kg.

I Sapori Italiani

Cereal



SCHEDA TECNICA 
(conforme al reg. 1169/2013 )

PRODOTTO PRODOTTO DA FORNO

TIPOLOGIA CEREAL

INGREDIENTI
Farina di GRANO tenero tipo”0”, olio di palma, fiocchi d’orzo granellati, farina di GRANO tenero 
integrale, farina di avena, semi di girasole, semi di SESAMO, fiocchi di avena, lievito di birra, sale, 
farina di CEREALI MALTATI.

CARATTERISTICHE 
MICROBIOLOGICHE

CBT : <1000ufc/g; 
Coliformi totali.,Stafilococchi,Miceti totali : <100ufc/g E.Coli <10 ufc/g
Salmonella:assente

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE

Odore: Gradevole 
Sapore: Invitante, Lievemente piccante
Consistenza: Buona 

INFORMAZIONI
SUI VALORI
NUTRIZIONALI

Valore energetico medio su 100 g. :  
448 Kcal/100g ; 1878 Kj/100g

Proteine                      9.50 g. 
Carboidrati                59 g.
Di cui zuccheri            6,6 g.
Grassi                        20 g.
Di cui saturi                 5.50 g.
Sale(cloruro di sodio) 3.30 g.

INFORMAZIONI  
IGIENICO-SANITARIE

Si applica il sistema HACCP previsto dai Reg.Ce 852,853,854,882/2004. 
I prodotti forniti non contengono OGM 

ELENCO ALLERGENI Cereali contenenti glutine e derivati. 

SHELF LIFE 150 gg 

CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da luce

PESO 2 Kg

IMBALLAGGIO Confezionate manualmente in scatole di cartone alimentare 

Cereal


